[image: ]

Escuela Particular Las Naciones Nº1973        
Avenida Las Naciones 800 Maipú
RBD : 25808-3 Fono: 7712401
Escuelalasnaciones1973@hotmail.com   
GUIA DE ESTUDIO UNIDAD N° 2 LENGUAJE Y COMUNICACIÓN  6° AÑO BÁSICO  
	[bookmark: _GoBack]OA 6: Leer independientemente y comprender textos no literario (cartas, biografías, noticias y otros) Extrayendo información explicita e implícita.

	Nombre:                                                                                Profesora: Luisa Sánchez Contreras.
Curso: 6° Año Basico                                    Fecha: 22 de junio de 2020           Guía N° 17 (2)



LECTURA COMPRENSIVA: Leer los textos(infografía) N° 1 y N° 2 contestar preguntas de la tabla que se presenta más abajo. 
Texto N° 1 
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Texto N° 2
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	Preguntas
	Respuestas

	
¿Cómo es el desarrollo de la quinoa? 
	

	
¿Qué beneficios tiene la quinoa? 
	

	
¿Dónde se produce este cultivo?
	

	¿Hay otro grano que se le parezca a la quinoa?
	

	
¿Cuál es la característica de su flor?
	

	¿Cuáles son las características del pebre?
	

	
¿Cuál es el ingrediente principal?
	

	¿Por qué se dice que es una tradición familiar?
	

	¿Qué tipo de texto y genero es que has leído ¿
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El pebre chileno es una de las salsas
para condimentar mis tipicas de nuestro
pafs. Muchas son las maneras de prepararlo
y muchos son los ingredientes que se pueden

utilizar y mezclar, segun sea tu gusto en particular: con aj, cocido,
fresco 0 ahumado; con ajo chilote, aceite al ajo 0 ajo asado; con
tomate fresco o deshidratado; cebollas blancas, moradas o cebollines;
cilantro o semillas de cilantro, entre otros. Segun la region @), y los
ingredientes disponibles en ese lugar, surgen diferentes mezclas, las
que también dependen de la creatividad de quien prepara el pebre o
delas tradiciones familiares que se traspasan de padres a hijas e hijos.
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La vida es un mar
de oportunidades.
Solo hay que
aprender a pescar.
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La Wuinoa \

[N | - quinoa o quinoa (del quechua kinua o kinuwa) es una planta alimenticia de desarrollo
anual, normalmente alcanza una altura de 1a 3 m. Perteneciente a la subfamilia Chenopodioi-
deae de las amarantaceas. Es un cultivo que se produce en los Andes de Bolivia, Perd, Argentina,
Chile, Colombia y Ecuador, asi como también en Estados Unidos. Si bien no pertenece a la familia
de las gramineas, que agrupa a los cereales considerados “tradicionales”, su alto contenido de
almidén permite que sea usada habitualmente como un cereal.

I La planta y sus caracteristica:

La quinoa es una planta andina que se originé en los alre-
dedores del lago Titicaca, en Peri y Bolivia. Al igual que la
papa, fue uno de los principales alimentos de los pueblos
andinos preincaicos e incaicos.

Fruto
Esta cubierto por una
membrana la que se
desprende facimente
cuando alcanza su
madurez.

Raiz
Es bastante ramificada

y fbrosa, lo que la hace resis-
tente a la sequia y le permite
tener buena estabilidad.
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© Semilla
Es el fruto maduro sin perigonio. Su color
cambia dependiendo de su variedad, pu-
diendo tomar distintos matices de blanco,
amarillo,rojo o negro. Contiene la mayor
cantidad de proteina.

Fora—)

Son muy pequenas, ya
que alcanzan un tamario.
‘méximo de 3 mm. Estén
desprovistas de pétalos.

El grano de amaranto,
aligual que la quinoa,

es considerado como
un pseudocereal, ya
que tiene propiedades
similares a las de los
cereales aunque botd-
nicamente no lo es.





